Obatzda, Obatzter, Obazda

https://www.varimesmarcelou.cz/obatzda-obatzter-obazda

Pomazanka Obatzda mé& domovinu v sousednim Bavorsku a spolecné s pivem je neodmyslitelnou
soucasti Oktoberfestu. Pomazanka je chutové bohatd, syta a mimoradné jedla. Chut musi mit
pikantni, aby drazdila chutové poharky k dalSimu a dalsSimu dousku vyborného piva. Jejim
souputnikem jsou i precliky (u nas témeér nesehnatelné), ¢i pivni rohliky. Zkratka Obatzda a pivo
patri k sobé.

Néazev Obatzda ¢i Obatzter nebo Obazda patri tradi¢ni Bavorské syrové pomazance, kterou
pripravime z dvou tretin vyzralého syra Camembert a jedné tretiny masla. V mé verzi Obatzdy to tak
uplné neplati. Pripravila jsem ji v leh¢i varianté, na misto ¢asti mésla jsem pouzila Lucinu se
smetanou.

Pomazanka Obatzda ma domovinu v sousednim Bavorsku a spolecné s pivem je
neodmyslitelnou soucasti Oktoberfestu.

Na pripravu asi 500 g pomazanky Obatzda budeme
potrebovat

250 g vyzralého syra Camembert

140 g Luciny se smetanou

50 g masla pokojové teploty

1 malou Salotku nakrajenou na jemné kosticky
Y4 Cajové 1zicky drceného kminu

5 g soli

35 g ¢ervené papriky nakrajené na drobné kosticky
3 g mleté sladké papriky

e Chilli dle vlastni volby

e 40 ml svétlého piva (pouzila jsem 11° Bernard)
o Nuz na syr

Narocnost: velmi snadné

Doba pripravy: 20 minut

Postup pripravy pomazanky Obatzda

Syr Camembert nakrajime na kosticky. Dobrym pomocnikem je ntiz na syry. KostiCky syra prendame
do misky a vidlickou ho jemné nadrtime.

Priddme rozvolnéné maslo a jemné kosticky cibule $alotka. Salotka ma jemnou, aZ sladkou chut.
Klasicka zluta cibule je na skus tuhd a do pomazanky by se nehodila.

Syr zasypeme drcenym kminem a soli. Do pomazanky se pridava mleta sladka a dle volby i chilli
paprika. Pro vétsi barevnost jsem pridala i 35 g Cerstvé papriky, nakrajené na velmi jemné kosticky a

samozrejme i mletou papriku a chilli.

Jako posledni do pomazanky prijde Luc¢ina smetanova. Ve dohromady spojime vidlickou za podpory
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40 ml svétlého piva. Pomazanku ochutname a pripadné dochutime soli nebo pridénim chilli.

Pomazanku je dobré nechat alespon hodinu rozlezet a pak podavat se zelenymi krouzky jarni ¢i zimni
cibule. Vybornou prilohou jsou pivni rohliky nebo kfupavé tycinky. Sehnat v Plzni precliky se
ukézalo jako marna snaha.
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