Pomazanka ze zbylého peceného masa

https://www.varimesmarcelou.cz/pomazanka-ze-zbyleho-peceneho-masa

Pomazéanka ze zbylého pe¢eného masa je lahudka. Uz samotné pecené maso je navonéné pecenou
cibulkou, Cesnekem, kminem, rozmarynem, korenim, zpravidla pod pec¢ené pridavam i pul deci
Metaxy. To vSechno doda masu vybornou chut. Zbylym masem neprekrmuji ani manzela ani sebe.
Zbylé maso vzdy skonc¢i v mrazéku a casem z néj vyrabim vyborné pomazanky. Tohle je jedna z nich.

Na pripravu pomazanky pro 8 osob budeme potrebovat

* 500 g peceného masa (méla jsem smés 80 % hovéziho a 20 % krutiho)
1 salotku

1,5 rohliku namoceného v mléce (mléka cca 1 dl)

100 g Rondelé (Cerstvy syr s vlasskymi orechy)

100 g zakysané smetany 16 % tuku

30 g zméklého masla

* 1 ¢ajovou 1zicku mleté sladké papriky

 Na dochuceni stl, mlety pept, chilli - vée dle chuti kazdého

 Hrst nasekané pazitky nebo kopru

Narocnost: snadné

Doba pripravy: 20 minut

Postup pripravy pomazanky ze zbylého peceného masa

Maso, Salotku i namoceny rohlik semeleme na masovém strojku. K namletému masu pridame
vyborné chutnajici cerstvy syr s vlasskymi orechy Rondelé, zméklé maslo, zakysanou smetanu.

Smés dukladné promichdme. Méla by mit hustéjsi texturu jako vSechny masové pomazanky.
V zadném pripadé nesmi byt ridka.

Pomazanku osolime par Spetkami soli, okorenime nékolika oto¢enim mlynku s cernym peprem. Kdo
chce, prida si i trochu chilli. Pomazénku znovu dukladné promichdme, aby se koreni rozprostrelo
v celém mnozstvi pomazanky.

Je dobré nechat pomazanku tak hodinu prolezet na chladném misté. Vyborna je na opeceném bilém
pecivu a se sklenici naseho (plzenského) piva.
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