Pikantni cuketova pomazanka

https://www.varimesmarcelou.cz/pikantni-cuketova-pomazanka

Pikantni cuketova pomazanka ma fantastickou chut, kterou ji dodava Norimberska klobésa, chilli a
ze vseho nevice estragon. PouzZila-li bych slova klasika:

»~Kdo neochutnal estragon, jako by nebyl”.

Chut estragonu je neskute¢né mnohovrstevnata. Nejprve ucitite lehkou chut maty a pepre, pak
lékorice, a nakonec ucitite skorici. V této pomazance je cuketa jen hmota, obohacena chuti klobasy,
syru, koreni a estragonu.

Na pripravu pikantni cuketové pomazanky budeme
potrebovat

e 500 g nahrubo nastrouhané mladé cukety i se slupkou

Y, bananové Salotky nakrdjené na velmi jemné kosticky, nebo nastrouhané
2 platky uzeného Speku rovnéz nakrajeného na velmi jemné kosticky

Y chilli papricky

1 polévkovou Izici olivového oleje

Cajovou 1Zi¢ku soli na zasoleni nastrouhané cukety

100 g taveného smetanového syra nakrajeného na kosticky asi o hrané 1 cm
100 g Norimberské klobasy (bez strivka a rozmackané vidliCkou)

1 vétsi Cerstvou mrkev nastrouhanou najemno

1 kavovou Izicku stredomorského koreni

Nahrubo nasekany estragon (asi z 5 vétvicek)

Dobra pripravy: 20 minut
Cas tepelného opracovani: maximalné do 20 minut
Pocet porci: 4

Narocnost: velmi snadné

Postup pripravy pikantni cuketové pomazanky

Nahrubo nastrouhanou mladou cuketu prosolime a nechdme na cedniku vypotit. Ta moje vypotila
témer polovinu hmotnosti.

Rozpélime péanev, pridame kosticky uzeného Speku, Salotky a chilli. Smazime do zméknuti Salotky,
trva to priblizné 3-4 minuty. Kosticky Salotky nesmi zménit barvu.
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K osmazené Salotce priddme vypocenou cuketu, promichdme a panev zaklopime, aby cuketa dusenim
zmékla. Trva to asi 10 minut. Ke zméklé cuketé do panve priddme smetanovy taveny syr a nechame
ho dohladka rozpustit. Netrva to dlouho, asi 2 minuty. Pak priddme rozmackanou Norimberskou
klobasu a najemno nastrouhanou mrkev a 1 kdvovou 1zi¢cku stredomorského koreni.



VSe v panvi promichdame a nyni uz jen 1 minutu prohrejeme a nasledné panev odstavime ze zdroje
tepla. Ochutndme, zda je pokrm dostatecné slany (ja jsem zadnou sul uz nepridavala, stacila jen
nasolena cuketa a Norimberska klobasa). Kdyz pomazanka zchladne, pridame hrst nahrubo
nasekanych listl estragonu, promichame a mizeme podavat.
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Idedlni je pomazanku namazat na platky Cerstvé ¢i opecené chlebickové veky. Muzete ji podavat i ke
snidani, to budou chuté v pomazéance krasné propojené. Ja jsem se do pikantni cuketové pomazanky
zamilovala na prvni ochutndni. Asi u nas bude casto, velmi Casto.




